Zatgcznik nr 1 do zapytania ofertowego — Opis przedmiotu zamoéwienia

Zapytanie ofertowe nr ELOG/2/030666/25
Ustuga cateringowa - dostawa positkdw na Poligon szkoleniowy
w Bakowie na 2026 rok

Energa

operator

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Zawarcie umowy w przedmiocie $wiadczenia ustug cateringowych na rzecz uczestnikéw szkolen
prowadzonych na Poligonie Szkoleniowym EOP w Bakowie dla Pracownikéw Grupy Energa oraz firm zewnetrz-
nych w roku 2026.

Przedmiotem zaméwienia jest swiadczenie ustug cateringowych na rzecz Energa-Operator S.A. (przygotowanie w od-
powiednich warunkach, a nastepnie dostarczenie i wydanie positkow i naczyn jednorazowych uczestnikom szkolen na
Poligonie Szkoleniowym EOP w Bakowie).

Zakres przedmiotu zamoéwienia obejmuje ustugi cateringowe w roku 2026 na rzecz uczestnikdw szkolen odbywajacych
sie na Poligonie Szkoleniowym EOP w Bakowie.

Biorgc pod uwage intensywno$¢ dziatan szkoleniowych realizacja ustugi powinna obejmowac zapewnienie uczestni-
kom szkolen wysokoenergetycznego positku, realizowanego w formie opisanej ponizej, dostarczanego bezposrednio
na Poligon Szkoleniowy EOP i przygotowanego do wydania najpdzniej do godziny 10.00 kazdego dnia.

2. llos¢ positkéw bedzie sie zmieniaC w zaleznosci od frekwencji uczestnikow korzystajacych ze szkolen. Wykonawca zo-
bowigzany bedzie zapewnic ilos¢ positkow zgodng z zapotrzebowaniem ziozonym na dany dzien. Zamawiajacy bedzie
sktadat zaméwienie z czterodniowym wyprzedzeniem na kolejny tydzien z mozliwoscia drobnych korekt do godziny 8.30
dnia poprzedzajacego dostawe.

3. Dzienny jadtospis (,positek”) bedzie obejmowat:

a) Positek pierwszy: kanapka — sktadajaca sie z 1 butki (chleba) z mastem, wedling lub serem z6ttym oraz warzywami;

b) Positek drugi (ciepty) — sktadajacy z cieptej potrawy: zupa/danie jednogarnkowe (typu fasolka po bretorsku, flaki,
spaghetti itp.) lub drugiego dania zgodnie z opisem w punkcie 4

c) Bufet kawowo-deserowy — sktadajacy sie z kawy i herbaty (woda goraca bez ograniczen) oraz ciastek lub owocéw
zgodnie z opisem w punkcie 5.

4. Nalezy ustali¢ z koordynatorem Zamawiajacego 5-cio dniowy harmonogram jadtospisu positkdw cieptych od poniedziatku
do pigtku wedtug nastepujacych zasad:

a) Dostarczane trzy razy w tygodniu - zupa (min 350ml) plus wktadka miesna (gramatura wktadki nie mniejsza niz
100g) lub danie jednogarnkowe, (gramatura porcji dania jednogarnkowego nie mniejsza niz 400g), w kazdym przy-
padku dodatkowo pieczywo o gramaturze 100g;

b) Dostarczane dwa razy w tygodniu - drugie danie obejmujace: migso (gramatura nie mniejsza niz 120g — kotlet
schabowy, filet z kurczaka/indyka, pieczen; 180g udko kurczaka, kotlet mielony, gulasz i rbwnowazne), ziemniaki
lub zamiennik w postaci ryzu/kaszy itp. (gramatura nie mniejsza niz 200g), suréwka (gramatura nie mniejsza niz
1809).
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5. Bufet kawowo-deserowy powinien by¢ realizowany poprzez dostawe:

a) Wody w warnikach ustawionych na czas szkolen w pomieszczeniu jadalni Poligonu szkoleniowego — ilo$¢ i pojem-
nos¢ warnikéw bedzie uzalezniona od ilosci zamdwionych na dany dzier positkéw i powinna zapewni¢ mozliwo$¢
pobrania wody przez wszystkich uczestnikow szkolen bez ograniczen, przy czym nalezy uwzgledni¢ maksymalny
pobdr wody w czasie wydawania positkow w ilos¢ min. 500ml/osobe,

b) Saszetek (min. po jednej na osobe): kawy rozpuszczalnej, herbaty, soku z cytryny; saszetek cukru w iloSci po trzy
na osobe oraz po jednorazowej porcji Smietanki do kawy na osobe,

c) Ciastek typu paczek/drozdzéwka/sernik itp. po jednym na osobe lub ciastek na wage typu maslane/owsiane/herbat-
niki/wafelki itp. (wybor ciastek powinien by¢ urozmaicony i nie powinien powtarza¢ sie w okresie 2 tygodni) lub
OWOCOW.

6. Zamawiajacy zastrzega sobie, ze positki muszg spetnia¢ nastepujace warunki jako$ciowe:

a) jadtospis powinien by¢ urozmaicony, rodzaj potrawy, szczegdlnie obiadowej, nie powinien powtarzac sie w okresie
3 tygodni,

b) asortyment pieczywa dostarczanego w ramach $niadania, powinien by¢ urozmaicony (butka biata pszenna,
pszenno-zytnia, grahamka, bagietka, z ziarnami, rézne rodzaje chleba, itp.), a mastem powinny byé smarowane
obie potdwki butki,

c) positki muszg by¢ przygotowane z produktow Swiezych, wyklucza sie migso i przetwory z puszek konserwowych,

d) wymagana estetyka potraw i positkéw.

7. Dla potrzeb konsumpcji, Wykonawca dostarczy kazdemu uczestnikowi szkolenia, na kazdy dzien szkoleniowy do indy-
widualnego pobrania/wydania:
a) Zapakowang porcje positku cieptego — w naczyniach jednorazowych, zamknietych,
b) Zapakowany kanapke na positek pierwszy — w torebkach,
c) Zapakowang porcje ciastek lub owocow.

8. Cieply positek nalezy dostarczy¢ w termosach zbiorczych lub pojemnikach termoizolacyjnych zabezpieczajacych go
przed ostygnieciem w taki sposob, aby positek byt ciepty w momencie podania.

9. Do pomieszczenia jadalni, dla potrzeb bufetu kawowo-deserowego oraz ogdlnych spozywania positkow, nalezy zapew-
nic:

a) tace,

b) kubki jednorazowe (do napojéw goracych), sztuéce jednorazowe (noze, widelce, tyzki, mieszadetka),
c) serwetki papierowe,

d) sél, pieprz, musztarda, ketchup w saszetkach — min 1 zestaw na osobe.

10. Wykonawca bedzie dostarczac i przygotowywat do wydania positki do pomieszczenia jadalni Poligonu szkoleniowego
EOP w Bakowie wlasnym transportem.

11.W przypadku, gdy danego dnia bedzie zaméwionych nie wigcej niz 20 positkéw, ich wydanie pozostaje po stronie Za-
mawiajacego. W przypadku, gdy danego dnia zaméwionych bedzie powyzej 20 positkow, Wykonawca zapewnia
osobe/osoby, ktdra/ktdre bedg wydawaé osobiscie dostarczone positki i naczynia jednorazowe kazdemu uczestnikowi
szkolenia, w pomieszczeniu jadalni na terenie Poligonu EOP w Bakowie — czas wydawania positkow powinien trwac nie
diuzej niz 2 godziny.

12. Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki zachowujac wymogi sanitarno-epidemiologiczne w zakresie per-
sonelu i warunkow produkcji oraz wezmie odpowiedzialno$¢ za ich przestrzeganie.
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13. Rozliczenie ustug za dostarczone positki na rzecz Energa-Operator S.A. bedzie odbywato sie w cyklu miesiecznym i
bedzie nalezato do Wykonawcy.

14. Umowa zostanie zawarta na czas okreslony do dnia 31.12.2026 r.

15. Kazda ze stron bedzie mogta wypowiedzie¢ umowe z zachowaniem 2 miesiecznego okresu wypowiedzenia ze skutkiem
na koniec miesigca.
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